Der Frihling

Vorspeisenteller
Kalbsbutterschnitzerl mit Zwiebelsauce,
Terrine vom Alpenlachs mit Bachkresse und
Bérlauchrisotto mit Parmesan

Zwischengericht
Miesmuscheln mit Petersilienpiiree, Ruccola, Litschi und Curryemulsion

Hauptgericht
Geschmorter Kalbstafelspitz mit Erdépfel-Olivenpiree und Ratatouille; dazu Rosmarinsauce

Dessert
Flissiger Schokoladenkuchen mit Beerenrdster und Vanilleeis
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